
 

Gruß aus der Küche 

 

Vorspeisen & Suppe 

 

Black Angusrind 

Tatar (120 Gramm) | schwarze Trüffelcreme |      Euro 22 

Wildkräutersalat | Brotchip | Wachtelei    

 

Kokos und Curry 

Schaumsuppe | gebratene Garnelen | Wan Tan | Pak Choi   Euro 14  

 

Vegetarisches Gericht 

 

Feine Bandnudeln 

Parmesanschaum | glasierte Rote Bete | Frühlingslauch     Euro 21  

 

Hauptgerichte 

 

Zander 

Filet gebraten | Meerrettichschaum | Kartoffel-Bouillon-Gemüse | Lauch Euro 32  

 

Maispoularde 
Brust gebraten | Kürbisrisotto | Kräuterschaum | Frühlingslauch   Euro 34

          

Angusrind  

Lende |Strindberg | Portweinjus | zweierlei Sellerie | Bohnen   Euro 39,50 

 

Kalbsrücken 

Cordon Bleu | kaltgerührte Preiselbeeren | Bratkartoffeln    Euro 29 

 

Dessert 

Valrhona Schokolade 
weiße und dunkle Mousse| Rumptopffrüchte | Krokant Hippe   Euro 15,50  

 



 

Salate 

Bunte Salatkomposition mit: 

- Croûtons und Körnern        Euro 12 

- 5 Hausgemachte Gemüsefrühlingsrollen     Euro 21,50 

- Gebratene Maishähnchenbrust      Euro 24 

- Lende vom Angusrind mit Portweinjus      Euro 26,50 

- Seawater Garnelen in Aromaten gebraten 6 Stück     Euro 27,50 

 

Beilagensalat          Euro 7 

 

Da wir eine Kreuzkontamination in der Küche nicht ausschließen können, erklären wir, dass jedes Gericht Spuren von Eiern, Milchprodukten, Krebstieren, 

Gluten, Nüssen, Soja, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesam, Lupinen, Weichtieren und Sulfit enthalten kann.  

Wenn Sie von Allergien betroffen sind, beraten wir Sie gerne individuell und sachgerecht 

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten. 


